
MENUS RESTAURATION SAINTE CROIX 
 
 

Afin de servir des repas équilibrés, Le menu du jour est un menu avec choix orienté pour les entrées les fromages et desserts 
 

LUNDI 22 Mars 2010 MARDI 23 Mars  2010 JEUDI 25 Mars 2010 VENDREDI 26 Mars 2010 
 

Mousse de foie 
 

Saucisson à l’ail 
 

Rillettes 
 

 Potage du jour 

 
Carottes râpées 

 
Chou blanc aux raisins 

 
Salade de mâche aux croûtons 

 
Potage du jour 

 
Jus de Pommes 

 
Jus de raisins 

 
Jus d’oranges 

 
Potage du jour 

 
Tomate vinaigrette 

 
Segments de pamplemousses 

 
Avocat  sauce fleurette 

 
Potage du jour 

 
Sauté de Dinde au cumin 

Semoule de blé 
 

 
Rôti de porc moutarde ancienne  
Flageolets et Haricots beurres 

 
Hachis Parmentier 

 

 
Quenelle de Brochet 

Florentine 
 

 
Yaourt sucré 
Yaourt fruité 
Yaourt nature 

 
Brie 
Bleu 

Pont l’évêque 

 
Cantal 

Emmental 
Mimolette 

 
Vache qui rit 
Carré ½ sel 
Saint Moret 

 
Pomme golden 

Salade de fruits frais 
Kiwi 

 

 
Cookies 

Crepe chocolat 
Rocher congolais 

 
Mousse chocolat 

Mousse de Marrons 
Mousse citrons 

 
Pop corn 

Barre bretonne 
 Gaufre créole  

Le chef se réserve le droit de modifier le menu selon les arrivages de denrées tout en respectant l’équilibre du menu 


