Afin de servir des repas équilibrés, Lmenu du jour est un menuavec choix orienté pour leentrées les fromages et desserts

Concombre a la menthe
Tomate aux olives

Betteraves crues rapées

Carottes rapées
Radis Beurre

Céleris rémoulade

Salade composée tomate
Salade verte et champignons

Salade et mais

Cervelas

Jambon sec

Rosette

Paella au poulet

Quiche Lorraine

Hachis Parmentier

Filet de hoki meuniére

Riz a 'espagnole Epinards Florentine Pommes purée Gnocchis
St Moret Saint Nectaire Brie Croc-lait
Vache qui rit Saint Paulin Pont I'éveque Fromage blanc nature
Rondelet ail et fines herbes Tomme Grise Blche mi chévre Tartare

Cocktail de fruits
Péches au sirop
Poire au sirop

Cookies au chocolat
Chouquettes
Rocher congolais

lle flottante
Mousse au chocolat
Mousse noix de coco

Salade d’ananas et kiwi
Salade de melon vert et kiwi
Salade de Pastéque et fraises

Le chef se réserve le droit de modifier le menu s®l les arrivages de denrées tout en respectant l'éitjbre du menu




